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¢ Y usted qué sabe hacer con una naranja?

Hay valencianos que no han pelado una naranja en su vida, y los que lo han hecho,
seguramente no era valenciana
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Esta semana conociamos que productores de cleaguiinles Terres de I'Ebre, cinco cooperativas y
una veintena de agricultores, cansados que el woodsu catalan relacione este citrico con la
Comunidad Valenciana, e ignore la existencia deosente sector citricola, se han conjurado paiar cre
una IGP que impulse el consumo, sobretodo en Esdgs ciudades. Estos agricultores quieren dar
visibilidad a sus clementinas a través de la cdlidde la proximidad.

Aqui en la Comunidad Valenciana el panorama esedaot S6lo un dato: los costes de produccion

vienen a ser de 24 céntimos por kilo, y hay campajie@ se estan pagando a 10 céntimos el kilo. Con
esos margenes de ruina nadie en su sano juicioeqdélicarse al cultivo de naranjas... Los que lo

hacen y se lucran a lo bestia son quienes comeerial distribuyen, la mayoria con intereses en

Africa. Son empresarios valencianos, muy valensiade esos que solemos tomar como ejemplo de
emprendedores. Esos que cargados de razon afitesala ley de la oferta y la demanda... No es nada
personal, son solo negocios”

iSefiores! La naranja es un fruto que hemos derogi que forma parte de nuestra identidad y de
nuestro territorio. Un poquito de por favor.

¢Sabian que hay catalogados mas de cien citrideacianos? Aunque solo se comercializan 35
variedades. Es brutal el conocimiento y el esfuguehay detrads de cada naranja.

=% Exposicion 'Aproxima't als citrics de la nostra regrrealizada
por los alumnos del CEIP Pio Xl (CEIP Pio XIlI)

Hoy en dia lo podemos considerar una subculturpatnmonio reservado a unos pocos elegidos que se
resignan a encogerse de hombros y verlas venir.dgnellos es Héctor Molina, padre del proyecto
“Elem3nts” - La labor de este hombre de campo paigeconsiste en depositar la semilla en la tierra
mas fecunda, y ha optado por combinar la invesgtigacon la didactica, trasladando a las escuelas el
amor por la naturaleza y la agricultura. Hectondisu base en Burriana, desde alli espolea ailws cr
con proyectos creativos. Uno de ellos consiste @mtan una exposicion en el colegio, entregandddes 2
variedades de citricos, a partir de ahi los chaveéebuscan la vida. Hasta la fecha 4 escuelaa de |
provincia de Valencia y 28 de Castellébn han llevadmabo la experiencia con fantasticos resultados.
Ole!



Otra iniciativa naranjera excepcional que ha Vistoz esta semana, es el Concurso Gastronémikzo de
Naranja de Sagunto. Una historia que comenzé eh, 2@ afio nacié y tramped hasta 2011, momento
en que paso a dormir el suefio de los justos hagtgue ha vuelto. ¢ Y cdmo ha resucitado? Pues como
Jon Nieve, con ayuda de la magia y del amor.

i 4 Citricos en una parada del Mercado Central (Pacorio)

Me parece una buena eleccion esta época del afjogpes cuando mejores naranjas tenemos en el
mercado. Ahora veremos qué son capaces de hacevdimeros profesionales con tan buen producto.
En los dltimos tiempos solo les he visto en cocpaovechar la corteza de los citricos en sus
presentaciones, rallando unas virutas con el ©Miare instantes antes de servir el plato. Salvémdo
honrosa excepcién del Arroz con Aceite de Olivaityi€bs de Maria José San Roman, en su restaurante
Monastrell de Alicante, una verdadera obra degattronémica.

Este evento de Sagunto es una excelente oportupigadque las estrellas bajen a la tierra y nos
muestren su creatividad, o para que los cocineaogados de tradicion cojan una naranja y le den
vueltas hasta que obtener un postre digno. jYabéstéde lacteos y chocolate! jQue no somos taera
vacas ni cacao maravillao! jA ver si de una puieterz incluimos naranjas y mandarinas en la carta d
postres sefiores hosteleros!

Sagunto es una ciudad estratégica donde se haddil#picas contiendas y asedios interminables a lo
largo de la historia. La ultima batalla tendra lugh19 de febrero, la municion, naranjas del Calap
Morvedre. jQue gane el mejor!
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